} m Akademie
Miinchen und Oberbayern

BARISTA IHK
22.02.-10.03.2021

Modul 1:

22.02.2021 Unterricht bei Kaffeerdsterei Dinzler am Irschenberg

09.00 — 16.15 Uhr Themen: Der Kaffee, Anbau, Botanik

23.02.2021 Unterricht bei Kaffeerdsterei Dinzler am Irschenberg
09.00 — 16.15 Uhr Themen: Das Kaffeertsten, Die Kaffeemuhle

24.02.2021 Unterricht bei Kaffeerdsterei Dinzler am Irschenberg
09.00 — 16.15 Uhr Themen: Die Kaffeemaschine, Zubereitung und Verkostung, Milch &
Milchschaum

Modul 2:
03.03.2021 Unterricht in der IHK Akademie Minchen
09.00 — 16.15 Uhr Themen: Kochen mit Kaffee (praktische Einheit)

04.03.2021 Unterricht in der IHK Akademie Minchen
09:00 — 16:15 Uhr Themen: HACCP - Die erfolgreiche Umsetzung eines HACCP-
Konzeptes im Betrieb

Modul 3:

2 Tage fachpraktische Einheit in der Kaffeerdsterei Dinzler

WICHTIG: Fur die individuelle Terminauswahl der fachpraktischen Arbeit in der Kaffee-
rosterei, setzen Sie sich bitte mit Herrn René Kalisch in Verbindung —

Tel.: 08025 99 225 140

Grundsatzlich keine Termine fir fachpraktische Einheiten am Wochenende moglich.

Prufung:
10.03.2021

9.00 - ca. 12.00 Uhr in der IHK Akademie Miinchen oder Kaffeerdsterei Dinzler am
Irschenberg

Der Unterricht finden in den Veranstaltungsrdume der IHK Akademie Minchen
sowie in der Kaffeerdsterei Dinzler am Irschenberg statt. Bitte beachten Sie dass
an allen Unterrichtstagen die An —und Abreise individuell ist.

IHK Akademie Minchen

Orleansstr. 10-12 / 81669 Minchen

Tel.: 089/51 16 5211

Ansprechpartnerin: Frau Cornelia Ganl3 oder Frau Astrid Lowenberg

Dinzler Kaffeerdsterei AG

Wendling 15/ 83737 Irschenberg
Tel.: 08025 /99 225 140
Ansprechpartnerin: Herr René Kalisch



